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Oreg Kérvossy Haldszcsarda

Szegednek, ebben a Sdrgdnak nevezett Tisza-parti kRornyezetében dlmodta meg Kordssy
Jozsef és fia magyaros vendegldjét, amikor ezen a helyen haldszcsarddt nyitott az 1930-as
évek elejen. Azota étlapon van a haldszle, a Korossy halpaprikds, a kiilonbozé roston siilt

halak és a turos csusza.

Az 1970-71-es drvizet Rovetden-amelynek legmagasabb vizszintjét az épiilet falan tdabla jelzi
a mdr dllamositott csdarddt, amely az drviz sordn evésen megrongdlodott, Rib6vitik és
felujitjak.

1993-ban keriil a mi tulajdonunkba, hogy a régi hagyomdnyokat megérizve, a jelen Ror
kovetelmeényének megfelels, de ebbe a gyonyorii kornyezetbe beleills, télen-nydron nyitva
tarto vendeglot hozzunk [étre. 1995. augusztus 12. napjan nyitottuk meg ezt a nddfedeles,
legkondiciondlt éttermet, a Tiszdra futo fedett és nyitott teraszt magdba foglalo étterem
egyviittest, amely egyidejiileg 250 vendég Riszolgdldsdra alkalmas.

A fent mar emlitett hagyomdnyos Oreg Kérossy valasztékon tul, az eétlapon szervepel a
magyar ételeR szine-java. Télen-nydron élézene, esténként tdnczene gondoskodik a
vendégek szorvakoztatdsdrol. A vendegls kialakitdsandl fogva alkalmas turistacsoportok
fogaddsdara, eskiivéi ebédek és vacsordk [lebonyolitdsdra, valamint wminden olyan
rendezveényre, amelynek résztvevéi tavol a varos zajatol, ebben a festéi kRornyezetben
akarnak hodolmi a magyar Alfold gasztronomiai Oromeinek. Mdr elsre is jo étvdgyat
kivanva, maradunk tisztelettel:

A VENDEGLOSOK
XKiss Tibor
tulajdonos
NVYITVA TARTAS:
Mindennap: 11:30 - 22:00
Telefon: +36 62 495-481
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Etlap

Eloételek dkg Ft
1. Makoi haltepertd, rantott hagymakarikakkal 15

A ponty hasdt csikokra vdgva, finoman fliszerezve, panirban

stitjlik, vopogos hagymakarikaval talaljuk.
2. Haltej rantva : 15

3. Ropogos,fiiszeres halfiile ' 20

A ponty nyakdt és elsé uszonydt, finoman fiszerezve, bé olajban siitjiik.

4. Raéntott camembert sajt, afonya lekvarral 12,5

Eléételeinkhez ajanljuk a Konyari pincészet kitlind Roséjat (2017).

|_evesek di Ft
5. Marha hﬁsle;/es veléscsonttal, rusztikus piritossal 5
(ElRészitési idB: 15 perc)
6. Fokhagyma krémleves, sajttal és baconnal, zsemlekockaval 4
7. Tarkonyos pulykaragu leves, vele fott zoldségekkel, csigatésztaval 5
8. Eroleves tojassal, csészében 3

Kedves vendégeink! Fteleink vdrhato elkészitési ideje 35-40 perc!

Megértésiiket kdszonjiik!

Araink a koret arat valamint a szervizdijat nem tartalmazzak!
Extra csomagolas estén, a doboz méretétdl fiiggden kiilon dijat szamolunk fel.

Avraink magyar HUF-ban értenddk és az AFA-t tartalmazzak.

Az étlapon szerepld megjelolt ételekbdl kis adagok is rendelheték, melyek rendelése esetén az
étlapon szerepld ar 75 %-at szamitjuk fel




Etlap

Haléetelek dkg Ft

9.0reg Kérossy halaszlé
Filezett halak csontjdat, bs hagymds vizben apro halakkal f8zziik, majd dttorjiik,
Szogedi paprikdval, oreg halfézsk receptje alapjan fiszerezzik.

- pontyfilébdl 18
- harcsafilébél 18
- vegyesen,ponty és harcsafilébdl 18
- halbels6ség csészében (haltej és ikra) : 10
- sz6gedi csontos ponty halaszlé 20
- bajai gyufa tészta (elkészitési id6: 15-20 perc) 10

10.Halszeletek szegediesen, paprikas lisztbe forgatva
Ajéanlott koret: stltburgonya

-pontyfilébol 18
-harcsafilébél 18
-fogasfilébol 18

11.Halszeletek rantva
Ajanlott koret: stiltburgonya

-pontyfilébol 18
-harcsafilébdl 18
-fogasfilébol 18

12.Sult halszeletek Matyas modra(gombapaprikas)
Ajanlott koret: galuska

-pontyfilébol 18
-harcsfilébol 18
-fogasfilébol 18

13.Sult halszeletek tejszines gombamartassal
Ajéanlott koret: vegyes koret

-pontyfilébol 18
-harcsafilébdl 18
-fogasfilébol 18

Halételeinkhez ajanljuk: Frittman Kadarka 2016

Kedves vendégeink! Fteleink vdrhato elkészitési ideje 35-40 perc!
Megértésiiket kdszonjiik!
Araink a koret arat valamint a szervizdijat nem tartalmazzak!
Extra csomagolas estén, a doboz méretétdl fiiggden kilon dijat szamolunk fel.

Araink magyar HUF-ban értenddk és az AFA-t tartalmazzak.

Az étlapon szerepld megjelolt ételekbdl kis adagok is rendelhetk, melyek rendelése esetén
az étlapon szerepl6 ar 75 %-at szamitjuk fel.
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Halételek dkg

14.Halszeletek grillen
Ajanlott koret: vegyes koret

pontyfilébol 18
harcsafilébdl 18
fogasfilébol : 18

15.Halszeletek grillen zoldfiiszerekkel
Ajéanlott koret: vegyes koret

pontyfilébdl 18
harcsafilébol 18
fogasfilébodl 18
16.Pontyfilé Orly mddra 18

Ajéanlott koret: stltburgonya

A pontyszeleteket omlos sortésztaban, bs olajban stitjiik.

* . i \
17.Marosmenti pontypaprikas, taroscsuszaval

Szdgedi paprikdbol és pontynak javdbol izletes paprikdst foziink, turdscsuszaval talaluk 20

18.Harcsapaprikas, turéscsuszaval 20
Szdgedi paprikdbol és harcsanak javabol izletes paprikdst féziink, turoscsuszaval talaljuk.
19.Egyszemélyes vegyes halastal 18
Ajanlott koret: vegyes koret
A pontyfilet omlos sortésztaban panivozva; a fogast paprikds lisztbe forgatva,
a havcsafilet panirozva bs olajban stitjiik.
20.Egyszemélyes vegyes grill halastal 24
Ajanlott koret: stiltburgonya, grill z6ldség

Grillezett ponty, harcsa és fogas szeletek.

Etlap

Ft

Halételeinkhez ajanljukSzeremley Rizling 2016 (Szeremley Huba)

Kedves vendégeink! Tteleink vdrhato elkészitési idje 35-40 perc!

Megértésiiket kRoszonjiik!
Araink a koret arat valamint a szervizdijat nem tartalmazzak!
Extra csomagolas estén, a doboz méretétdl fiiggéen kiilon dijat szamolunk fel.

Araink magyar HUF-ban értend6k és az AFA-t tartalmazzék.

50 ; :
Az étlapon szereplé  megjeldlt ételekbdl kis adagok is rendelhetk, melyek rendelése esetén az
étlapon szereplé ar 75 %-at szamitjuk fel.
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Halételek

21. Kétszemélyes halastal
Ajéanlott koret: vegyes koret

Pontyfiléket omlos sortésztdaban, a havcsa szeleteket panivozva, a fogas szeleteket

paprikds (isztbe forgatva.
22. Baconos harcsafilé gombas rizzsel, fokhagyma martéssal
23. Dios-pestos grillezett harcsa szeletek cukkinis kevert salataval

24. Fokhagymas szlirkeharcsa grillezve, friss kertészsalataval

2

o1

. Tiszai pontypatké rantva
Ajanlott koret: stiltburgonya

A ponty derekdt szeletelve, panivozva bs olajban ropogosra stitjiik.

26. Rantott harcsa szeletek amerikai kaposztasalataval
27. Vegyes egészben siilt halizelitd, rantott hagymakarikaval

28. Grill kecsege, kevert salataval

Halételeinkhez ajanljuk: Bock Olaszrizling 2018 (Bock Pincészet)

Frittmann Kekfrankos Rosé 2018 (Soltvadkert)

LHaleteleink titka, a friss alapanyagor,
a makoi hagyma, hagyomadanyos fliszerezés
és a tradiciondlis elkészitesi eljardsok megtartasa”

dkg

54

18
20

32

30

18
85
35

Etlap

Ft

Kedves vendégeink! Fteleink vdrhato elkészitési ideje 35-40 perc!

Megértésiiket kdszonjiik!

Araink a koret arat valamint a szervizdijat nem tartalmazzak!
Extra csomagolas estén, a doboz méretétdl fiiggden kiilon dijat szimolunk fel.

Araink magyar HUF-ban értendék és az AFA-t tartalmazzéak.

Az étlapon szerepld megjel6lt ételekbdl kis adagok is rendelheték, melyek rendelése esetén az
étlapon szerepl6 ar 75 %-at szamitjuk fel.

OREG KOROSSY
HALASZCSARDA
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Szarnyas és vadételek

29.Cézar salata piritott csirkemell csikokkal
30.Filézett csirkecomb rantva
Ajéanlott koret: stltburgonya

31.Filézett csirkecomb roston
Ajanlott koret: vajas, petrezselymes burgonya

32.Csirkemellfilé rantva

Ajanlott koret: stiltburgonya

33.Bacon szalonnaba gdngyolt roston csirkemell
Ajéanlott koret: stltburgonya

34.Kemencében silt libacomb, parolt voroskaposztaval,
burgonya purével

* i : BT
35.Sajttal hizlalt pulykamell rolad rantva
Ajénlott koret: stltburgonya

A pulykamellet fiszeres sajttal toltve, panivozva siitjiik.

36.Pulykamell szeletek fiistolt mozzarellaval és paradicsommal

csoében siitve
Ajanlott koret: parolt rizs

37.Szarvasporkolt galuskaval

dkg

20
25

25

18

18

45

20

16

30

Etlap

Ft

Szarnyas- és vadételeinkhez kittin6 valasztas lehet:  Figula Sauvignon Blanc 2018 (Figula Pincészet)

Szeleshat Merlot 2015 (Szekszard)

Kedves vendégeink! Fteleink vdrhato elkészitési ideje 35-40 perc!

Megértésiiket kdszonjiik!

Araink a koret arat valamint a szervizdijat nem tartalmazzak!

Extra csomagolas estén, a doboz méretétl fiiggben kiilon dijat szamolunk fel.

Araink magyar HUF-ban értend6k és az AFA-t tartalmazzék.

Az étlapon szereplé ~ megjelolt ételekbdl kis adagok is rendelhet6k, melyek rendelése esetén

az étlapon szerepl6 ar 75 %-at szamitjuk fel.

OREG KOROSSY
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Konyhafonok ajanlata dkg
38.Boségtal két személyre 50

Ajanlott koret: vegyes koret
Rantott csirkemell file, bacon szalonndba gongyolt roston pulykamell és

gombds sajtkrémmel toltott serteés szelet.
39.0reg Kérdssy ciganypecsenye : 25
Ajanlott koret: stltburgonya

A sertésnyakast roston siitjiik, kakastavéjjal tdalaljuk.

*40.Tenkes szelet 16
Ajanlott koret: stiltburgonya
Gombds-sajtos, fiszeres tiltelékkel ti(titt sertés szelet panirozva, bs olajban siitve.

41.0riés sertéskaraj rantva 24

42 .Egyszemélyes bOségtal 25
Ajanlott koret: vegyes koret

Rantott csivkemell file, bacon szalonndba gongyolt roston pulykamell és

gombads sajtkrémmel toltott sertés szelet.

43.Lazac steak,pérolt zéldsegekkel 20

Konyhafénokink borajanlata: Heimann Mammarédza 2017 (Szekszard)
Ginzer Kékfrankos 2015 (Villany)

,Az Oreg Ksrissy sikerének titka nagyon egyszeri:
minden ételtink hagyomdnyos recept alapjan,
- kivdlo minsségii, vdlogatott alapanyagokbol -

a legnagyobb gonddal és odafigyeléssel kRésziil.”

Etlap

Ft

Kedves vendégeink! Fteleink vdrhato elkészitési ideje 35-40 perc!

Megértésiiket kdszonjiik!

Araink a kéret arat valamint a szervizdijat nem tartalmazzak!
Extra csomagolés estén, a doboz méretétdl fiiggden kiilon dijat szimolunk fel.

Avraink magyar HUF-ban értenddk és az AFA-t tartalmazzak.

Az étlapon szerepld  megjelolt ételekbdl kis adagok is rendelhetdk, melyek rendelése eseten
az étlapon szerepld ar 75 %-at szamitjuk fel. :

“OREG KOROSSY
HALASZCSARDA
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Etlap

Vegetarianus ételek dkg Ft
* s :
44.Gombapaprikas,galuskaval 25
* : .
45.Trappista sajt rantva : 15
Ajanlott koret: stiltburgonya
46.Fustolt mozzarella vaslapon siitve, joghurtos jégsalata &gyon 12
47 Vega-tal, remoulade martassal 25

Ajanlott koret: parolt rizs
Kapros turoval toltott gomba vdantva, trappista sajt rantva, vaslapon stilt

cukkini, rantott hagymakarika

Csuszak dkg Ft
* e e y
48.Hazi turoscsusza tepertdvel 25
49.Sajtos- tejfolos turdscsusza pirosra sitve 25
* B i
50.Hazi taroscsusza piritott baconnal 25
Kivansag szerint:-csusza tepertd 5
-csusza bacon 10
-csusza sajt 10
-csusza tejfol 10

Tésztabol készult ételeinket igény szerint gluténmentes valtozatban is elkészitjik.

Kedves vendégeink! Fteleink vdrhato elkészitési ideje 35-40 perc!

Megértésiiket kdszonjiik!

Araink a koret arat valamint a szervizdijat nem tartalmazzak!
Extra csomagolas estén, a doboz méretétdl fiiggden kiilon dijat szamolunk fel.

Araink magyar HUF-ban értendék és az AFA-t tartalmazzéak.

=y : : : L “OREG KOROSSY
Az étlapon szerepld megjelolt ételekbdl kis adagok is rendelhetSk, melyek rendelése esetén az etlapon - gyay A:

szerepl6 ar 75 %-at szamitjuk fel.




Etlap

Salatak Ft

51. Friss kertészsalata (jégsatita, uborka, paradicsom, lilahagyma)

52. Sopszka salata (uborka, paradicsom, paprika, voroshagyma, feta sajt, oliva olaj)
53. Hagymas paradicsomsalata

54. ldei vegyes salata

55. Tejfolos uborkasalata

56. Jobbagysalata (kdposzta satita)

57. Csemege uborka/Kovaszos uborka

58. Céklasalata

59. Hazi Dézsas Savanyusag (oktoberts-aprilisig)

Koretek dkg Ft
60. Sultburgonya 25
61. Parolt rizs 16
62. Vajas parolt zoldségek (angol koret) 20
63. Vegyes koret (parolt rizs- siiltburgonya) 25
64. Hercegnd burgonya 20
65. Grill z6ldség 20
66. Parolt voroskaposzta 20
67. Burgonya puré 25
68. Rantott hagymakarika 15
69. Petrezselymes burgonya 25
70. Rizi-bizi 16
71. Galuska 15

Extra csomagolas estén, a doboz méretétdl fiiggden kiilon dijat szamolunk fel.

Avraink magyar HUF-ban értenddk és az AFA-t tartalmazzak.

Az étlapon szerepld  megjelélt ételekbl kis adagok is rendelhetk, melyek rendelése esetén

y Whly. NS OREG KOROSSY
az étlapon szerepl6 ar 75 %-at szamitjuk fel. e
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Etlap

Martasok Ft
72.Majonézmartas 1dl
73.Tejszines gombamartas 1,5dl
74.Matyas(gombapaprikas) 1,5dl
75.Vanilia sodo pemalsdl
76.Tejfol 1dl
77.Ketchup 1dl
78.Remoulade martas 1dl
Desszertek Ft
79. Tapai almas palacsinta karamell és csokolade ontettel 2db

* :
80. Gundel palacsinta 2 db

* - : S
81. Habos- makos palacsinta meggymartassal 2db
82. Turos palacsinta, lagy vanilia 6ntettel 2 db
83. Aranygaluska 13 dkg

Desszertekhez kitlind valasztas lehet:  Frittman Muskotaly Cuveé 2012

Tokaji Edes Szamorodni 2011
(grof Degenfeld Szo16birtok)

Kedves vendégeink! Fteleink vdrhato elkészitési ideje 35-40 perc! )
Megértésiiket kdszonjiik!
Extra csomagolas estén, a doboz méretétl fiiggben kiilon dijat szamolunk fel.
Araink a koret arat valamint a szervizdijat nem tartalmazzak!

Araink magyar HUF-ban értenddk és az AFA-t tartalmazzak.

x* g i
Az étlapon szerepld megjeldlt ételekbdl kis adagok is rendelhetdk, melyek rendelése esetén

) o A iy 3 OREG KOROSSY
az étlapon szerepl6 ar 75 %-at szamitjuk fel. EER
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Asvanyviz Ft/liter

Naturaqua (szénsavas, szénsavmentes)

Naturagua (szénsavas, szénsavmentes)

Evian

Szénsavas uditok Ft/liter

Coca-cola, Coca-cola Light, Coca-cola Zero
Fanta narancs, citrom
Kinley tonic

Kinley gyombér

Sprite

Energia ital Ft/liter
Red Bull

Rostos uditok Ft/liter
Cappy tditok:

(Ananéasz, narancs, alma, észibarack, korte, paradicsom)

Fuzetea (6szibarack-hibiszkusz citrom-citromfii)

Araink magyar HUF-ban értendék és az AFA-t tartalmazzak.

Ema e ] e & - ; - ___*.‘.'::

liter

0,33
0,75
0,25

liter

0,25
0,25
0,25
0,25
0,25

liter

0,25

liter

0,25

0,25

Itallap

Ft

Ft

Ft

Ft




Uveges S6rok | Huf/liter

Gosser
Gosser (citromos)
Gosser (alkoholmentes, citromos)
Heineken (alkoholmentes)
Heineken
Soproni Démon (barna)

~  Krusovice

Edelweis (sziiretlen buza sor)

Vermut Huf/liter

Martini Bianco
Martini Dry

Campari Bitter

Araink magyar HUF-ban értenddk és az AFA-t tartalmazzak.

i N

liter

0,33
0,33
0,33
0,33
0,33

0,50

0,50
0,50

liter

0.10
0,10
0,10

Itallap

Huf

Huf




Itallap
Parlatok Huf/liter 2¢l 4cl

Bacardi rum

Beefeater gin
Sierra Tequila silver

\odkak Huffliter  2cl 4cl
Absolut

Finlandia

Smirnoff

Palinkak Huf/liter 2cl 4cl

Szicsek Birs

Szicsek Biborkajszi

Szicsek Mélna

Bolyhos agyas szilvapalinka

Bolyhos agyas barackpalinka

Bolyhos 4gyas ciganymeggypalinka

Kosher Szilva

Panyolai Elixir Erlelt Szatmari szilvapalinka
Panyolai Elixir Kajszibarack palinka
Panyolai Elixir Feketecseresznye palinka
Panyolai Elixir Vilmoskorte palinka

Whiskey Huf/liter 2cl 4cl
Johnnie Walker (red label)
Johnnie Walker (black label)
Ballantines

Jim Beam
Jack Daniel’s

Araink magyar HUF-ban értenddk és az AFA-t tartalmazzak. o 7
- OREG KOROSSY
 HALASZCSARDA




Konyak & Brandy
Metaxa*****

Remy Martin cognac (VS)

Hennessy cognac

Likorok

Zwack Unicum Next

Zwack Unicum

Zwack Unicum Szilva
~  Ouzo

Baileys

Jagermeister

|44

Pezsgok

BB Spumante
BB szaraz
Henkel Trocken
Asti Cinzano

Gyerek pezsgd

Tea & Kavé

Tea

Koffeinmentes kavé
Espresso
Cappucino
Tejszinhab

Tejszin

Tej

Méz

Itallap

Huf/liter 2cl 4cl
Huf/liter _ 2cl 4c¢l
Huf/liter Liter Huf
' 0,75,
0,75.-
0,75.-
0,75.-
0,75.-
H'uf

OSSY Hagz
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