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Szegednek, ebben a Sdrgdnak nevezett Tisza-parti kornyezetében dlmodta meg Korossy
Jozsef és fia magyaros vendegldjét, amikor ezen a helyen haldszcsarddt nyitott az 1930-as
évek elejen. Azota étlapon van a haldszle, a Koérossy halpaprikds, a kiilonbozé roston siilt
halak és a turos csusza.

Az 1970-71-es drvizet RovetSen-amelynek legmagasabb vizszintjet az épiilet falan tabla jelzi
a mar dllamositott csarddt, amely az darviz soran erésen megrongalodott, kibévitik és

felijitjdk.

1993-ban keviil a mi tulajdonunkba, hogy a régi hagyomdnyokat megdrizve, a jelen kor
kovetelményenek megfelels, de ebbe a gyonyori kornyezetbe beleills, télen-nydron nyitva
tarto vendeglét hozzunk [étre. 1995. augusztus 12. napjan nyitottuk meg ezt a nddfedeles,
legkondiciondlt éttermet, a Tiszdra futo fedett és nyitott teraszt magdba foglalo étterem
egyiittest, amely egyidejiileg 250 vendeg kiszolgdldsara alkalmas.

A fent mar emlitett hagyomdnyos Oreg Kérossy vdlasztékon tul, az étlapon szerepel a
magyar ételek szine-java. Télen-nyaron élézene, esténkent tdnczene gondoskodik a
vendégek szovakoztatdsdarol. A vendeégls kialakitdsandl fogva alkalmas turistacsoportok
fogaddsara, eskiivéi ebédek és vacsordak [lebonyolitasara, valamint minden olyan
rendezvényre, amelynek résztvevéi tavol a vdros zajatol, ebben a festéi kornyezetben
akarnak hodolni a magyar Alfold gasztronomiai ovomeinek. Mdr elére is jo étvdgyat
kivanva, maradunk tisztelettel:

A VENDEGLOSOX

XKiss Tibor
tulajdonos
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Etlap

Eloételek dke Ft
1. Makadi halteperto, rantott hagymakarikakkal 15 2890,-

A ponty hasdt csikokra vdgva, finoman fiszerezve, panirban

stitjiik, vopogos hagymakarikdaval tdlaljuk.
2. Haltej rantva 15 2590,-

3. Ropogos.fiszeres halfiile 25 1590,-

A ponty nyakdt és elsé uszonydt, finoman fiszerezve, bs olajban siitjiik.

Eldételeinkhez ajanljuk a Szeleshat Syrah Rosé jat.

Levesek dl Ft
4. Aranysarga csontleves 4 749 .-
5. Fokhagyma krémleves, baconnal, és zsemlekockaval 4 1149.-
6. Erdei gyiimolcskrém leves 4 1249.-

( szezondlisan kaphato)

7. Tarkonyos pulykaragu leves, vele fott zoldségekkel, csigatésztaval 5 1449.-
8. Tyukhusleves gazdagon csigatésztaval 5 1549.-

Kedves vendégeink! Fteleink vdrhato elkészitési ideje 40-45 perc!
Megértésiiket kdszonjiik!

Araink a koret arat, valamint a szervizdijat nem tartalmazzak!

Fogyasztas utan szervizdijat nem szamolunk fel!

Extra csomagolas estén, a doboz méretétdl fiiggden kiilon dijat szamolunk fel.

Araink magyar Ft-ban értenddk és az AFA-t tartalmazzék.

Az étlapon szerepld * megjelolt ételekbol kis adagok is rendelhetdk, melyek rendelése esetén az étlapon

szerepld ar 75 %-at szamitjuk fel



Halételek dkg

9.0reg Korossy halaszlé
Filezett halak csontjdt, bs hagymds vizben apro halakkal fézziik, majd attorjiik,
Szogedi paprikdval, oreg halfézsk receptje alapjan fiszerezziik.

- pontyfilébdl

- vegyesen,ponty ¢s harcsafilébol

- harcsafilébdl

- szdgedi csontos ponty haldszlé

- halbelsdség csészében (haltej és ikra)

- bajai gyufa tészta (elkészitési id6: 15-20 perc)

10.Halszeletek szegediesen, paprikas lisztbe forgatva
Ajanlott koret: petrezselymes burgonya

-pontyfilébol
-harcsafilébdl

-fogasfilébol

11.Halszeletek rantva
Ajanlott koret: siiltburgonya

-pontyfilébdl
-harcsafilébdl

-fogasfilébol

12.Siilt halszeletek Matyas modra (paprikas gombamartas)
Ajanlott koret: galuska

-pontyfilébol
-harcsfilébol

Halaszleviinkhoz a Szeleshat kivallo Kadarka borat ajanljuk

Kedves vendégeink! Fteleink vdrhato elkészitési ideje 40-45 perc!

Megértésiiket kdszonjiik!
Araink a koret arat, valamint a szervizdijat nem tartalmazzak!
Fogyasztas utan szervizdijat nem szamolunk fel!

Extra csomagolés estén, a doboz méretétdl fliggden kiilon dijat szamolunk fel.

Araink magyar Ft-ban értenddk és az AFA-t tartalmazzék.

Az étlapon szerepld * megjelolt ételekbol kis adagok is rendelhetok, melyek rendelése esetén az

étlapon szerepld ar 75 %-at szamitjuk fel
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Halételek dkg

13.Halszeletek grillen
Ajanlott koret: grillezett zoldség
- pontyfilébol
- harcsafilébol

- fogasfilébol

14.Halszeletek Orly modra

A pontyszeleteket omlos sortésztdban, bs olajban siitjiik.
Ajanlott koret: burgonyapiiré

- pontyfilébdl

- harcsafilébol

15.Panko morzsaban sult halszeletek batata ptrével
- harcsafilébdl
- fogasfilébol

*16.Marosmenti pontypaprikas, turéscsuszaval
Szogedi paprikdbol és pontynak javabol izletes paprikdst foziink, turoscsuszdval tdalaljuk

*17 .Harcsapaprikas, turoscsuszaval
Szogedi paprikdbol és havcsanak javdbol izletes paprikdst foziink, turoscsuszdval tdalaljuk.

Halételeinkhez ajanljuk: Duzsi Olaszrizling

Kedves vendégeink! Fteleink vdrhato elkészitési ideje 40-45 perc!

Megeértésiiket kOszonjiik!

Araink a koret arat, valamint a szervizdijat nem tartalmazzak!

Fogyasztas utén szervizdijat nem szamolunk fel.

Extra csomagolas estén, a doboz méretétdl fliggden kiilon dijat szamolunk fel.

Araink magyar Ft-ban értenddk és az AFA-t tartalmazzék.

Az étlapon szerepld * megjelolt ételekbol kis adagok is rendelhetok, melyek rendelése esetén az
étlapon szerepld ar 75 %-at szamitjuk fel
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Etlap

Halételek dkg Ft

18.Egyszemélyes vegyes grill halastal 24 4299.-
Ajanlott koret: siiltburgonya, grill z6ldség

Grillezett ponty és harcsa szeletek.
19.Egyszemélyes halastal gazdagon 24 4299.-
Ajanlott koret: vegyes koret
A harcsafilét omlos sovtésztdban, havcsa grillezve, a pontyfilét rantva
tdalaljuk.

20.Ketszemeélyes halastal gazdagon 54 8990.-

Ajénlott koret: vegyes koret
A harcsafiléket omlos sovtésztaban a harcsa szeleteket grillezve,

a pontyfile szeleteket rantva talaljuk.

21.Baconos harcsafilé gombas rizzsel, fokhagyma martéassal 18 3999.-
22.Ropogds bundaban sult harcsafilé spenotos rizottoval 18 3999.-
23.Tiszai pontypatkd rantva 30 4099.-

Ajanlott koret: siiltburgonya
A ponty derekdt szeletelve, panirozva bs olajban vopogosra stitjiik.

24 .Rantott harcsa szeletek amerikai kaposztasalataval 18 4199.-

Halételeinkhez ajanljuk: Gedeon Irsai Olivér 2022, Gedeon Kékfrankos Rosé 2022

LHalételeink titka, a friss alapanyagok, a makoi hagyma, hagyomdnyos fiiszerezés
és a tradiciondlis elkészitési eljardsok megtartdsa”

Kedves vendégeink! Fteleink vdrhato elkészitési ideje 40-45 perc!
Megeértésiiket kOszonjiik!

Araink a koret arat, valamint a szervizdijat nem tartalmazzak!

Fogyasztas utan szervizdijat nem szamolunk fel!

Extra csomagolas estén, a doboz méretétdl fliggden kiilon dijat szamolunk fel.
Araink magyar Ft-ban értend6k és az AFA-t tartalmazzak.

Az étlapon szerepld * megjelolt ételekbol kis adagok is rendelhetok, melyek rendelése esetén az
étlapon szerepld ar 75 %-at szamitjuk fel



Szarnyas és vadételek

26.Filézett csirkecomb roston
Ajénlott koret: petrezselymes burgonya

27 Filézett csirkecomb rantva
Ajanlott koret: siiltburgonya

28. Roston csirkemellfilé
Ajanlott koret: burgonyapiiré

* 29 Rantott csirkemellfilé

Ajanlott koret: burgonyapiiré

30.Bacon szalonnaba gongyolt roston csirkemell
Ajénlott koret: hercegnd burgonya

31.Csirkés brassoi apropecsenye friss kerti zoldségekkel

>l<32.Sajttal hizlalt pulykamell rolad rantva
Ajénlott koret: rizi-bizi
A pulykamellet fiszeres sajttal toltve, panivozva siitjiik.

>l<33.Cézz’1r salata piritott csirkemell csikokkal

>X<34.Pulykamell szeletek fiistolt mozzarellaval és paradicsommal

cs6ben siitve
Ajénlott koret: parolt rizs

35.Kemencében siilt kacsacomb, parolt voroskaposztaval,
burgonya piirével

36.Szarvasporkolt galuskaval
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Etlap

Ft

2899.-
2999.-

2999,-

3099.-

3199.-

3299.-

3399.-

3499.-

3499.-

5599.-

4099.-

Szarnyas- és vadételeinkhez kitling valasztas lehet: Gedeon Irsai Olivér 2022

Kedves vendégeink! Eteleink vdrhato elkészitési ideje 40-45 perc!

Megértésiiket koszonjiik!

Araink a koret arat, valamint a szervizdijat nem tartalmazzak!

Fogyasztas utan szervizdijat nem szamolunk fel!

Extra csomagolés estén, a doboz méretétdl fliggden kiilon dijat szamolunk fel.

Araink magyar Ft-ban értendék és az AFA-t tartalmazzak.Az étlapon szereplé * megjelolt

ételekbol kis adagok is rendelhetdk, melyek rendelése esetén az étlapon szerepld ar 75 %-at

szamitjuk fel!



Etlap

Konyhafonok ajanlata dkg Ft
37.0rias sertéskaraj rantva 24 3499.-

Ajanlott koret: burgonyapiiré

38.0reg Kérossy ciganypecsenye 25 3599.-
Ajanlott koret: siiltburgonya

A sertésnyakast voston siitjiik, kakastaréjjal tdalaljuk.

39.Tenkes szelet 16 3599.-
Ajanlott koret: siiltburgonya

Gombds-sajtos, fiszeres toltelékkel toltott sevtés szelet panirozva, bé olajban siitve.

40.Falusi toltott borda 16 3599.-
Ajanlott koret: siiltburgonya

Kolbdszos, fuszeves toltott sertés szelet panivozva, bs olajban siitve.

41. Boseégtal egy személyre gazdagon 26 3699.-
Ajénlott koret: vegyes koret

Rantott pulykamell file, bacon szalonndba gongyolt roston csirkemell és

gombads sajtkrémmel toltott sevtés szelet.

42 ,Boségtal két személyre gazdagon 48 7990.-
Ajanlott koret: vegyes koret

Rdntott csirkemell filé, bacon szalonndba gongyolt roston csivkemell és

gombads sajtkrémmel toltott sertés szelet.

Konyhafonokiink borajanlata: Duzsi Olaszrizling; Duzsi Marci 2022

»Az Oreg Ksrissy sikerének titka nagyon egyszeri: minden ételiink hagyomdnyos recept alapjdan,

- kivdlo minsségii, vdalogatott alapanyagokbol - a legnagyobb gonddal és odafigyeléssel késziil.”

Kedves vendégeink! Fteleink vdrhato elkészitési ideje 40-45 perc!
Megértésiiket kOszonjiik!

Araink a koret arat, valamint a szervizdijat nem tartalmazzak!

Fogyasztas utan szervizdijat nem szamolunk fel!

Extra csomagolas estén, a doboz méretétdl fliggden kiilon dijat szamolunk fel.
Araink magyar Ft-ban értenddk és az AFA-t tartalmazzak.

Az étlapon szerepld * megjelolt ételekbdl kis adagok is rendelhetdk, melyek rendelése esetén az étlapon szerepld ar 75

%-at szamitjuk fel



Vegetarianus ételek

>x<44. Gombapaprikas,galuskaval
>k45 . Trappista sajt rantva
Ajanlott koret: siiltburgonya
46. Vega-tal, remoulade martassal

Kapros turoval toltott gomba rantva, trappista sajt rantva, vaslapon siilt
cukkini, rantott hagymakarika.

Csuszak

47. Hazi taroscsusza tepertovel
48. Sajtos- tejfolos turoscsusza pirosra siitve
49 . Hazi turodscsusza piritott baconnal
Kivansag szerint: csusza tepertod
csusza bacon
csusza sajt

csusza tejfol

Kedves vendégeink! Eteleink vdrhato elkészitési ideje 40-45 perc!

Megértésiiket kRoszonjiik!

Araink a koret arat, valamint a szervizdijat nem tartalmazzak!

Fogyasztas utan szervizdijat nem szamolunk fel!

Extra csomagolas estén, a doboz méretétdl fiiggden kiilon dijat szamolunk fel.
Araink magyar Ft-ban értenddk és az AFA-t tartalmazzak.

dkg

25

15

25

dkg

25
25
25
10
10
10

10

Az étlapon szerepld * megjelolt ételekbdl kis adagok is rendelhetdk, melyek rendelése esetén az étlapon

szerenld ar 75 %-at szamitiuk fel

Etlap

Ft

2599.-

3099.-

4099.-

Ft

2299.-
2499. -
2599.-
290.-
290.-
290.-

290.-



Etlap
Salatak Ft

50.Hagymas paradicsomsalata 690.-
51.1dei vegyes salata 690.-
52.Tejfolos uborkasalata 690.-
53.Jobbagysalata (kaposzta satita) 690.-
54.Csemege uborka/Kovaszos uborka (mdjustoroktoberig) 690.-
55.CéKklasalata (oktopertstaprilisig) 690.-
56.Hazi Dézsas Savanyusag (oktobertsldprilisig) 890.-
57 Friss kertészsalata (jegsalita, uborka, paradicsom, lilahagyma) 1090.-
58.Sopszka salata (uborka, paradicsom, paprika, voroshagyma, feta sajt, oliva olaj) 1190.-
Koretek dkg Ft

59.Siiltburgonya 25 749.-
60.Parolt rizs 16 749.-
61.Vegyes koret (pdrott rizs - siiltburgonya) 20 749.-
62.Burgonyapiiré 25 749.-
63.Parolt voroskaposzta 20 749.-
64.Rantott hagymakarika 15 749.-
65.Petrezselymes burgonya 25 749.-
66.Rizi-bizi 16 749.-
67.Galuska 15 749.-
68.Hercegno burgonya 20 849.-
69.Angol koret (vajas pdarolt zoldségek) 25 1049.-
70.Grillezett vegyes zoldségek 20 1149.-
71.Kenyér 1 szelet 99.-

Kedves vendégeink! Fteleink vdrhato elkészitési ideje 40-45 perc!
Megeértésiiket kOszonjiik!

Araink a koret arat, valamint a szervizdijat nem tartalmazzak!
Fogyasztas utan szervizdijat nem szamolunk fel!

Extra csomagolas estén, a doboz méretétdl fliggden kiilon dijat szamolunk fel.
Araink magyar Ft-ban értend6k és az AFA-t tartalmazzak.

Az étlapon szereplé * megjelolt ételekbdl kis adagok is rendelhetdk, melyek rendelése esetén az étlapon

szerepld ar 75 %-at szamitjuk fel



Etlap

Martasok Ft
72.Ketchup 1dl 390.-
73.Majonézmartas 1dl 490.-
74.Fokhagymamartas 1dl 490.-
75.Remoulade martas 1dl 590.-
Desszertek Ft

*76.Tépai almas palacsinta karamell és csokoladé dntettel 2 db 1190.-

>X<77.Gundel palacsinta 2 db 1290.-

*78 Habos- méakos palacsinta meggymartassal 2 db 1290.-

>’<79.le ros palacsinta lagy vanilia ontettel 2db 1290.-
80.Aranygaluska 15 dkg 1290.-

Kivansag szerint: -extra vanilia sodd 1dl 290.-
Gyermek men
81. Erdei gyumolcskrém leves 1249.-

( szezondlisan kaphato)

82. Aranybarna halrudacska burgonyapurével 2199,-
83. Bolognai spagetti 1999, -
84. Gylimolcsos rizsdesszert 1199,-

Desszertekhez kitiino valasztas lehet: Tramini édes

Kedves vendégeink! Fteleink vdrhato elkészitési ideje 40-45 perc!

Megértésiiket kdszonjiik!

Araink a koret arat, valamint a szervizdijat nem tartalmazzak!
Fogyasztas utan szervizdijat nem szamolunk fel!

Extra csomagolas estén, a doboz méretétdl fliggden kiilon dijat szamolunk fel.
Araink magyar Ft-ban értenddk és az AFA-t tartalmazzak.

Az étlapon szerepld * megjelolt ételekbdl kis adagok is rendelhetok, melyek rendelése esetén az

étlapon szerepld ar 75 %-at szamitjuk fel



Mineral water

Naturaqua (sparkling, still)
Naturaqua (sparkling, still)

Evian

SEarinng drinks

Pepsi,Pepsi Max (sugarfree)
Schweppes orange
Schweppes tonic

Canada dry

Tup

Energy drink

Red Bull

Juices

Smooth fruit juice

(pineapple, apple, peach, pear,)
Smooth fruit juice 100% :
(orange)

Fuzetea (peach, lemon)

Our prices are in HUF and include VAT.

liter

0,33
0,75
0,25

liter

0,33
0,33
0,33
0,33
0,33

liter

0,25

liter

0,1

0,1

0,1

Drinks
HUF

699.-

1588.-
750.-

HUF

650.-
650.-
650.-
650.-
650.-

HUF

850.-

Ft

289.-

349.-

2809.-



Bottled beer

Heineken (non-alcoholic)
Gosser (non-alcoholic-lemon)
Heineken

Soproni Démon (dark)

Pilsner Urquell

Vermouth

Martini Bianco,Dry
Aperol

Campari Bitter

Spirits

Bacardi Superior rum
Gong Mediterran gin
Hendrick’s gin
Absolut vodka

Grey Goose vodka
Sierra Tequila silver

Our prices are in HUF and include VAT.

Drinks

liter HUF
0,33 800.-
0,33 800.-
0,33 800.-
0,50 990.-
0,50 990.-
liter HUF
0.10 900.-
0,04 800.-
0,10 1600.-
2cl 4c¢l

700.- 1400.-
750.- 1500.-
950.- 1900.-
700.- 1400.-
900.- 1800.-
700.- 1400.-



Drinks

Palinka 2l 4cl
Gong Quince 950.- 1900.-
Gong Irsai Olivér Grape 950.- 1900.-
Gong Raspberry 1250.- 2500.-
Gong Apricot 950.- 1900.-
Gong Williams pear 950.- 1900.-
Gong Sour cherry 9500.- 1900.-
Panyolai Elixir Matured Szatmari Plum 900.- 1800.-
Panyolai Elixir Apple 900.- 1800.-

Whiskey 2cl 4cl
Ballantines 600.- 1200.-
Jack Daniel’s 650.- 1300.-
Laphroaig Single Malt 10 yrs 1000.- 2000.-

Liqueurs & Speciality Spirits

2cl 4cl
Zwack Unicum 600.- 1200.-
Zwack Unicum Plum 600.- 1200.-
Baileys 600.- 1200.-
Jagermeister 600.- 1200.-

Our prices are in HUF and include VAT.



Brandy & Cognac

Metaxa*****

Hennessy VS cognac

Champagne

Borbély Winery (frizzante-dry)
Hungaria Extra Dry (dry)
Hungaria Irsai Oliver (sweet)
Asti Martini (sweet)

Kids champagne (non-alcoholic)

Tea & Coffee

Whipped cream
Cream

Milk

Honey

Our prices are in HUF and include VAT.

2cl
600.-
950.-

Liter
0,75
0,75
0,75
0,75
0,75

510.-

Drinks

4c¢l
1200.-
1900.-

HUF

3850 .-
3850.-
3850.-
5850.-
1950.-

HUF

150.-
110.-
120.-
249.-
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