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Oreg Kérossy Haldszcsarda

Szegednek, ebben a Savgdanak nevezett Tisza-parti Rirnyezelében dlmodta meg Kordssy
Jozsef es fia magyaros vendégldjet, amikor ezen a helyen haldszcsardat nyitott az 1930-as
évek elején. Azota étlapon van a haldszlé, a Kordssy halpaprikds, a Riilonbozé voston stilt
halak és a turos csusza.

Az 1970-71-es drvizet RovetSen-amelynek legmagasabb vizszintjét az épiilet falan tabla jelzi
a mar dllamositott csarvddt, amely az drviz sorvdn erésen megrongalodott, Rib6Vitik és

felujitjak.

1993-ban keviil a mi tulajdonunkba, hogy a régi hagyomdnyokal megérizve, a jelen Ror
kovetelményének megfelels, de ebbe a gyinydrii Rornyezetbe beleills, télen-nydron nyilva
tarto vendegldt hozzunk (étre. 1995. augusztus 12. napjan nyitotturR meg ezt a nddfedeles,
legkondicionall ettermet, a Tiszdra fulo fedetl és nyilotl leraszt magdba foglalo étterem
egyiittest, amely egyidejiileg 250 vendeég kiszolgalasdra alkalmas.

A fent mdr emlitett hagyomdnyos Oreg Kérdssy valasztekon tul, az étlapon szevepel a
magyar ételek szine-java. Télen-nydron élézene, esténként tanczene gondoskodik a
vendegek szovakoztatdsdrol. A vendegls kialakitdsdndl fogva alkalmas turistacsoportok
Jogadasara, eskiivéi ebédek es vacsordk [lebonyolitdsara, valamint minden olyan
rendezvenyre, amelyneR reésztvevéi tavol a vdros zajdatol, ebben a festéi kornyezetben
akarnak hodolni a magyar Alfold gasztronomiai drdmeinek. Mdr elére is jo étvdgyat
Rivanva, maradunk tisztelettel:

A VENDEGLOSOK

Kiss Tibor
tulajdonos

NYITVATARTAS:

MINDENNAP: 11:00-22:00

TELEFON: +36/62 495-481

www.oregkorossy.hu e-mail: info@oregkorossy.hu



Etlap

Eloéteink Ft
Haltatar friss kerti zoldségekkel rusztikus piritossal 3490,-
Makaoi halteperté rantott hagymakarikakkal lilahagyma lekvarral 3490,-

A ponty hasdt csikokra vagva, finoman fliszerezve, panirban

stitjiik, ropogos hagymakarikdval talaljuk.

Haltej rantva joghurtos-citrusos martogatossal @ 3390,-
Ropogos fiiszeres halfiile tzatziki martassal 2890,-

A ponty nyakdt es elsé uszonydt, finoman fuszerezve, b6 olajban siitjiik.

El6ételeinkhez ajanljuk a Szeleshat Syrah Roséjat.

L eveseink Ft

Aranysarga csontleves csigatésztaval @ @ 1290,-
Fokhagyma krémleves baconnal és zsemlekockéval sajttal szorva 1890,-
Erdei gyumolcskrém leves hidegen tejszinhabbal mentaval 1890,-

( szezondlisan kaphato)

Tarkonyos pulykaragu leves vele fott z6ldségekkel csigatésztaval @ 2090,-

Libanyakleves gazdagon ltiidgége tésztaval leveszoldségekkel 2090,

Vadraguleves kapros juhtiréds gombdccal @@ 2390,-

Kedves vendégeink! Eteleink virhato elkészitési ideje 40-45 perc!
Megeértésiiket kRoszonfiik!

Araink a koret arat nem tartalmazzak!

Fogyasztas utan szervizdijat nem szamolunk fel!

Extra csomagolés estén, a doboz méretétdl fliggden kiilon dijat szamolunk fel.

Araink magyar Ft-ban értendék és az AFA-t tartalmazzak.

Az étlapon szerepld * megjeldlt ételekbdl Kis adagok is rendelhet8k, melyek rendelése esetén az étlapon
szerepld ar 75 %-at szamitjuk fel



Etlap

Halételeink

Oreg Kérossy halaszlé @

Filézett halak csontjdt, bs hagymds vizben apvo halakkal f6zziik, majd attoryjiik,
Szogedi paprikdval, oreg halfszsk receptje alapjdn fiszevezziik.

- pontyfilébol
- vegyesen, ponty és harcsafilébol @
- harcsafilébol

L, 4
- halalaplé (g
- szdgedi csontos ponty haléaszlé
- halbels6ség csészében (haltej és ikra) @

- bajai gyufa tészta (elkészitési idd: 15-20 perc) @

Halszeletek szogediesen, paprikas lisztbe forgatva
Ajanlott koret: burgonyapirével

-pontyfilébdl c
-harcsafiléb6l c

-fogasfilébol

Halszeletek rantva
Ajéanlott koret: sultburgonya

-pontyfilébdl e @
-harcsafilébél °
-fogasfilébdl ° @

Sult halszeletek Matyas modra (paprikas gombamartas)
Ajanlott koret: juhtlrds galuska

-pontyfilébdl o
-harcsafilébdl c

Halaszleviinkhdz a Szeleshat kivalo Kadarka borat ajanljuk

Kedvesvendégeink! Fteleink virhato elkészitési ideje 40-45 perc!

Megértésiiket kRoszonjfiik!

Araink a koret arat nem tartalmazzak!

Fogyasztas utan szervizdijat nem szamolunk fel!

Extra csomagolds estén, a doboz méretétdl fiiggden killon dijat szamolunk fel.

Araink magyar Ft-ban értend8k és az AFA-t tartalmazzak.

Az étlapon szerepld * megjeldlt ételekbdl kis adagok is rendelhetdk, melyek rendelése esetén az
étlapon szerepld ar 75 %-at szamitjuk fel

Ft

4990.-
5090.-
5190.-
3690.-
4990.-
3090.-
1190.-

3990.-
4190.-
4990.-

3890.-
4090.-
4990.-

4290.-
4890.-



Etlap

Halételeink Ft

Halszeletek grillen
Ajéanlott koret: grillezett z6ldség

- pontyfilébdl 3790.-
- harcsafilébdl 3990.-

Halszeletek Orly modra
A pontyszeleteket omlos sovtésztdban, bs olajban siitjiik.

Ajanlott koret: burgonyapiiré

- pontyfilébol @ 4090.-
- harcsafilébol @ 4290.-

Panko morzsaban stilt halszeletek édesburgonya hasabbal

- harcsafilébdl @ 5390.-

- fogasfilébol @ 6290.-
*Marosmenti pontypaprikas tardscsuszaval @ 4690.-

Szogedi paprikdbol és pontynak javdabol izletes paprikdst foziink, turéscsuszdaval tdalaljuk

*Harcsapaprikas turdscsuszaval- @ 4790.-

Szogedi paprikdbol és havcsanak javabol izletes paprikdst féziink, turoscsuszaval talaljuk.

Halételeinkhez ajanljuk: Nyakas Irsai Olivér

Kedves vendégeink! Fteleink vdrhaté elkészitési ideje 40-45 perc!
Megeértésiiket ROszonfiik!

Araink a koret arat nem tartalmazzak!
Fogyasztas utan szervizdijat nem szamolunk fel!

Extra csomagolds estén, a doboz méretétdl fiiggden killon dijat szamolunk fel.

Araink magyar Ft-ban értendék és az AFA-t tartalmazzak.

Az étlapon szerepld * megjeldlt ételekbol kis adagok is rendelheték, melyek rendelése esetén az
étlapon szerepld ar 75 %-at szamitjuk fel



Etlap

Halételeink Ft

Egyszemélyes vegyes halastal grillen vagy rantva

@ 4790.-

Ajanlott koret: vegyeskoret, grill zoldség

Kétszemélyes halastal gazdagon @ 10190.-

Ajénlott koret: vegyes koret

Harcsas szeletek szogesdiesen, havcsa szeletek vdantva, ponty szeletek omlos sortésztdban tdlalva.

Baconos harcsafilé gombas rizzsel fokhagyma martassal _ 5490.-
Ropogds bundaban siilt harcsafilé amerikai kaposztasalataval @ 5390.-

Tiszai pontypatké rantva @ @ . 4990.-
Ajanlott koret: sUItburgonya

A ponty derekdt szeletelve, panirozva bé olajban ropogosra siitjiik.

Oreg Kérossy harcsa cordon bleu sajttal @ 4990.-

feketeerddsonkaval rizi-bizivel

Harcsa brassoi grill zoldségekkel fiiszeres mexikoéi salsaval 4990.-
Egészben stilt pisztrang (10dkg) 1190.-

Halételeinkhez ajanljuk: Szeleshat Nemes Rizling, Sauska Rozé

~Haleteleink titka, a friss alapanyagok, a makoi hagyma, hagyomdnyos fiszerezés
és a tradiciondlis elkészitési eljardasok megtartdsa”

Kedves vendégeink! Fteleink vdrhato elkészitési ideje 40-45 perc!
Megértésiiket Roszonfiik!

Araink a koret arat nem tartalmazzak!

Fogyasztas utan szervizdijat nem szamolunk fel!

Extra csomagolds estén, a doboz méretétdl fiiggden killon dijat szamolunk fel.

Araink magyar Ft-ban értendék és az AFA-t tartalmazzak.

Az étlapon szerepld * megjeldlt ételekbol kis adagok is rendelheték, melyek rendelése esetén az
étlapon szerepld ar 75 %-at szamitjuk fel



Szarnyas ételeink

Filézett csirkecomb roston vagy rantva @
*Csirkemellfilé roston vagy rantva @

Bacon szalonnaba géngydlt roston csirkemell fahéjas
szilvas alma chutneyval
Ajéanlott koret: hercegné burgonya

Csirkés brassoi apropecsenye grill zoldséggel kétezer

sziget martogatossal

*Kijevi jércemell @

A jércemellet fiszeres sajttal toltve, panirozva siitjiik.

Cézar salata piritott csirkemell csikokkal

Kemencében sult kacsacomb parolt vordskaposztaval
burgonyaptirével siilt almaval

Sertés ételeink

Oreg Kérossy ciganypecsenye kakastaréjjal
Ajanlott koret: sliltburgonya
A sevtésnyakast voston siitjiik, kakastaréjjal talaljuk.

Tenkes szelet @

Ajanlott koret: slltburgonya

Gombds-sajtos, fiszeres toltelékkel toltott sevtés szelet panivozva, bs olajban siitve.

Falusi t6ltott borda

Ajanlott koret: stltburgonya

Kolbdszos, fliszeres toltott sertés szelet panirozva, b3 olajban siitve.

Egyszemélyes béségtal gazdagon @

Ajanlott koret: vegyes koret

Rantott pulykamell filé, bacon szalonndba gongyolt voston csirkemell és
gombads sajtkrémmel toltott sertés szelet.

Kétszemélyes béségtal gazdagon @

Ajanlott koret: vegyes koret

Rdntott csirkemell file, bacon szalonndba gongyolt voston csirkemell és
gombds sajtkrémmel t6(tott sertés szelet.

Cordon bleu @

Ajéanlott koret: vegyes koret

Etlap
Ft

3690.-
3890.-

4490.-

4590.-

4390.-

4190.-
6490.-

4790.-

4390.-

4290.-

4590.-

9190.-

4290.-

Szarnyas-és sertés ételeinkhez kitiing valasztas lehet: Nyakas Irsai Olivér

Kedves vendégeink! Fteleink varhato elkészitési ideje 40-45 perc!

Megértésiiket koszonjiik!

Araink a koret arat nem tartalmazzak! Fogyasztas utan szervizdijat nem szamolunk fel!

Extra csomagolds estén, a doboz méretétdl fliggden kilon dijat szamolunk fel.

Araink magyar Ft-ban értendék és az AFA-t tartalmazzak.Az étlapon szereplé * megjelélt

ételekbdl kis adagok is rendelhetdk, melyek rendelése esetén az étlapon szerepld ar 75 %-at
szamitjuk fel!



Etlap

Konyhafénok ajanlata Ft

Orias sertéskaraj rantva @ 4090.-

Ajanlott koret: burgonyapdiré
Réc haresa Oreg Kérossy médra 4990.-

Grillezett teriyakis lazac cézar salataval parmezannal szérva @ 4890.-

Kézmiives cheddaros halburger silt stiltburgonyaval amerikai @ 4990.-

képosztasalataval tzatziki martassal

Oreg Korossy cheddaros marhaburger silt siiltburgonyaval @ 4590 -

amerikai kdposztasalataval tzatziki martassal

Szarvasporkolt juhttrés galuskaval 4990.-
Siill6 steak citromos mandula vajjal folias burgonyaval 6190 -

Konyhafénokiink borajanlata: , Nyakas Irsai Olivér

LAz Oreg Ksrissy sikerének titka nagyon egyszervi: minden ételiink hagyomdnyos recept alapjdn,

- kivdlo mindségi, vilogatott alapanyagokbol - a legnagyobb gonddal és odafigyeléssel késziil.”

Kedves vendégeink! Fteleink vdrhaté elkészitési ideje 40-45 perc!
Megeértésiiket Roszonfiik!

Araink a koret arat nem tartalmazzak!

Fogyasztas utan szervizdijat nem szamolunk fel!

Extra csomagolas estén, a doboz méretétdl fiiggden kildn dijat szdmolunk fel.
Araink magyar Ft-ban értendék és az AFA-t tartalmazzak.

Az étlapon szerepld * megjeldlt ételekbdl kis adagok is rendelhetdk, melyek rendelése esetén az étlapon szerepld ar 75
%-at szamitjuk fel



Etlap
Vegetarianus ételeink

Ft

* Gombapaprikas galuskaval @ 3690.-
* Trappista sajt rantva @ 3790.-

Ajanlott kéret: stiltburgonya

Vega-tal, remoulade mairtassal 4990.-

Kapros turoval 1Ot gomba vdntva, rappista sajt rantva, vaslapon siill
cukkini, rantott hagymakarika.

Rantott camembert sajt szépasszony modra @ 4290.-

almés krokettel afonya dippel

Csuszaink

Ft

* Hazi taréscsusza tepertivel 3090.-
* Sajtos- tejfolos tiroscsusza pirosra siitve @ 3290.-
* Hazi tiréscsusza piritott baconnal @ 3390.-

Kivansag szerint: csusza tepertd 490.-

csusza bacon 490.-
csusza sajt 490.-
csusza tejfol 490.-

Kedves vendégeink! Fteleink vdrhato elkészitési idcje 40-45 perc!
Megértésiiket kRoszonjfiik!

Araink a koret arat nem tartalmazzak!

Fogyasztas utin szervizdijat nem szamolunk fel!

Extra csomagolas cstén, a doboz méretétdl fiigeden kiilon dijat szamolunk fel.
Araink magyar Ft-ban ¢értenddk €s az AFA-( tartalmazzik.

Az étlapon szerepld * megjeldlt ételekbdl kis adagok is rendelhetdk, melyek rendelése esetén az étlapon

szerenld ar 75 %-at szamitiuk fel



Etlap
Salataink

Ft
Hagymas paradicsomsalata 1090.-
Idei vegyes salata 1090.-
Tejfolos uborkasalata 1090.-
Jobbagysalata (caposzta satata) 1090.-
Csemege uborka/Kovaszos uborka  imdjustoloioberig) 1090.-
Céklasalata (okiobertstaprilisig) 1190.-
Hazi Dézsas Savanyusag (oftobertsldaprifisig) 1090.-
Friss kertészsaldta (jogsafita, uborfa, paradicsom, lilahagyma) 1890.-
Sopszka salata (uporka, paradicsom, paprika, vérishagyma, feta sajt, oliva olaj) 2090.-

Kdoreteink

Ft
Amerikai kaposztasalata 1390.-
Sultburgonya 1090.-
Parolt rizs 1090.-
Vegyes koret (pdroft rizs - siiltburgonya) 1090.-
Burgonyapireé 1090.-
Parolt voroskaposzta 1090.-
Rantott hagymakarika 1290.-
Rizi-bizi 1090.-
Galuska 1090.-
Hercegné burgonya 1090.-
Grillezett vegyes z6ldségek 1490.-
Edesburgonya hasab 1490.-
Almaés krokett 1390.-
Juhtdrés galuska 1190.-

Kenyér 99.-

Kedves vendégeink! Lteleink vdrfatd elkészitési idcje 40-45 perc!

Megértésiiket kRoszonfiik!
Araink a koret arat nem tartalmazzak!

Fogyasztas utan szervizdijat nem szamolunk fel!
Extra csomagolas cstén, a doboz méretétdl fliggden kiilon dijat szamolunk fel.
Araink magyar Fi-ban értenddk és az AFA-t tartalmazzak.

Az ¢tlapon szerepld ® megjelolt ételekbol kis adagok is rendelhetok, melyek rendelése esetén az étlapon

szerepld ar 75 %-at szamitjuk fel



Etlap
Martasaink Ft

Ketchup 490.-

Tartarmartas 790.-

Fokhagymamartés 690.-
Remoulade martas 790.-

Fahéjas-szilvas alma chutney 790.-
Kétezer sziget martas 590.-
Joghurtos-citrusos martogatos 590.-
Salsa 590.-
Tzatziki 690.-
Desszertjeink Ft

* Téapai almés palacsinta karamell és csokoladé ontettel 1890.-

Gundel palacsinta E 2490.-
Nutellas palacsinta f@é Ontettel 2290.-

*

*

*Tares palacsinta lagy vanilia 6ntettel @ 1990.-

* Somlci galuska @ 2590.-

*Brownie erdei gyimaélcskompottal fehércsokoladéval @ 1990.-
Tiramisu @ 2090.-

Rendezvenyekre véllaljuk 8-12-16 szeletes tortak elkészitését.
Desszertekhez kitiin6 valasztas lehet: Sol Montis Zitakoté

Gyermek meni
Erdei gyumolcskrém leves 1890.-

( szezondlisan kaphato)

Aranybarna halrudacska burgonyaptirével @ 3090.-
“Piedone kedvence” bolognai spagetti 2990.-

Nagymama lekvaros palacsintaja ropogos 6szibarackkal 1790.-

Kedves vendégeink! Fteleink vdrhato elkészitési idvic 40-45 perc!
Megértésiiket koszonjfiik!
Araink a kéret arat nem tartalmazzak!
Fogyasztas utan szervizdijat nem szadmolunk fel!
Extra csomagolas estén, a doboz méretétd! fiiggden kulon dijat szamolunk fel.
Araink magyar Ft-ban értendék és az AFA-t tartalmazzak.

Az étlapon szerepl6 * megjeldlt ételekbdl kis adagok is rendelheték, melyek rendelése esetén az
étlapon szerepld ar 75 %-at szamitjuk fel



Itallap

Asvanyviz
Naturaqua (szénsavas, szénsavmentes)

Naturaqua (szénsavas, szénsavmentes)
Evian
Oreg Kérossy sziirt savas-mentes viz

Oreg Kérossy sziirt savas-mentes viz
Szbdaviz

Szénsavas uditok

Coca-cola, Coca-cola zéro
Schweppes narancs
Schweppes tonic

Canada Dry

7Up

Energia ital
Red Bull

Rostos uditok

Alma

Ananész

Oszi

Korte

Fuze Ice Tea (citrom, barack)
Narancs (100 %-0s)

Hazunk Limonadéi

Natur Limonadé

Izesitett Limonadék (Malna, Bodza, Szamoca, Feketeribizli,
Erdei vegyes, Meggy)

Szérpok (Malna, Bodza, Szamadca, Feketeribizli,
Erdei vegyes, Meggy)

liter

0,33
0,75
0,25

0,35
0,7
01

liter

0,33
0,33
0,33
0,33
0,33

liter

0,33

liter

0,1
0,1
0,1
0,1
0,1
0,1

liter

0,6
0,6

0,6

1 KANCSO LIMONADE 3 ADAG LIMONADET TARTALMAZ!

Fogyasztas utan szervizdijat nem szamolunk fel!
Araink magyar Ft-ban értendék és az AFA-t tartalmazzak.

Ft

890.-

1790.-
890.-

690.-
1590.-
99.-

Ft

890.-
890.-
890.-
890.-
890.-

Ft
990.-

Ft

350.-
350.-
350.-
350.-
350.-
490.-

Ft

1390,-
1490,-

1290,-



Uveges SOrok

Blanc 1664

Corona

Miller

Heineken

Pilsner Urquell

Dreher Bak

Dreher alkoholmentes

Dreher alkoholmentes citromos

Aperitif

Martini Bianco, Dry
Aperol
Campari Bitter

Parlatok

Bacardi Superior rum

Gong Mediterran gin
Hendrick’s gin
Absolut vodka

Grey Goose vodka

Sierra Tequila silver

Csapolt Sorok

Dreher
Peroni
Blanc 1664

Floris Kriek meggysor (Szezonalis)

Fogyasztas utan szervizdijat nem szamolunk fel!
Araink magyar Ft-ban értendék és az AFA-t tartalmazzak.

liter

0,33
0,33
0,33
0,33
0,50
0,50
0,33
0,33

liter

0,10
0,10
0,10

2cl
750.-

850.-
1050.-
750.-
1050.-
750.-

0,3l

1090,-
1190,-
1390,-

0,25l

1490,-

Ft

1290.-
1890.-
1190.-
1290.-
1490.-
1390,-
1090,-
1190,-

Ft

1090.-
1090.-
1090.-

4cl
1490.-

1690.-
2090.-
1490.-
2090.-
1490.-

0,5l

1490,-
1690,-
1790,-

0,4

1990, -



Itallap

Palinkak ol Acl
Panyolai Elixir Aranyalma 1390,- 2390,-
Panyolai Elixir Feketecseresznye 1390,- 2390,-
Panyolai Elixir Szilva 1190.- 2190.-
Panyolai Elixir Alma 1090.- 2090.-
Gong Birs 1090.- 2090.-
Gong Sargabarack 1090.- 2090.-
Gong Malna 1490.- 2790.-
Gong Irsai Olivér Sz6l6 51° 1090.- 2090.-
Gong Meggy 1090.- 2090.-
Gong Vilmoskorte 1090.- 2090.-

Whiskez 2cl 4cl

Ballantines 750.- 1490.-
Jack Daniel’s 1050.- 2090.-
Laphroaig Single Malt 10 éves 1390.- 2790.-
Likorok 2cl Acl
Zwack Unicum 890.- 1590.-
Zwack Unicum Szilva 890.- 1590.-
Baileys 890.- 1590.-
Jagermeister 890.- 1590.-

Husito alkoholos és alkoholmentes italaink Ft

Mojito (6¢l Bacardi, lime, menta, cukor, széda) 1990,-
Virgin Mojito ( lime, menta, cukor, szbda) 1490,-
Aperol Spritz ( 6¢cl Aperol, 1dl prosecco, narancs, szoda) 2190,-
Gin Tonic (6c¢l gin, tonic, citrom) 1990,-
Hugo ( 2 dl prosecco, bodzaszorp, menta, lime, szdda) 1990,

Fogyasztas utan szervizdijat nem szamolunk fel!
Araink magyar Ft-ban értendék és az AFA-t tartalmazzak.



Itallap

Konyak & Brandy 2cl 4cl
Metaxa***** 890.- 1790.-
HennessyVS cognac 1190.- 2390.-

Tea & Kaveé kiegészitok Ft
Pressz6 kaveé 790,-
Hosszu kéavé 790,-
Cappuccino 890,-
Latte 990,-
Jeges kavé fagyival (Aprilistol-Szeptemberig) 1490,-
Koffeinmentes kaveé 990,-
Tejszinhab 290.-
Tejszin 190.-
Tej 190.-
Méz 390.-
Tea 590.-

Allergenek

Hal Mustar
Tojés “ Gomba
Glutént tartalmazé gabonafélék Féldimogyoré

A

Tej

Egyebek:
Habtalca: 290.- Miianyag doboz: 390.- Papirtaska: 290.-

Fogyasztas utan szervizdijat nem szamolunk fel!
Araink magyar Ft-ban értendék és az AFA-t tartalmazzak.






